SKORICOVE SNEKY

Suroviny
e Listové tésto
e 2 kavove lzicky skorice
e 4 polévkové lzice krystalového cukru

e 1 vajicko

Pracovni postup

Nejdrive rozvalime listové tésto.

Rozslehame vajicko a potreme tésto.

Vezmeme si krystalovy cukr a skofici, dame do jedné
nadoby a promichame.

Potom to nasypeme na listové tésto.

Ohneme vsechny 4 rohy a zarolujeme.

Nakrajime na cca 1 cm prouzky.

Az budeme mit Sneky nakrajené, tak zase potreme

vajickem a dame do trouby cca na 20 min 160°c.



A vysledek?




